
Nieuwe Wrapmaster Dispensers 3000 & 4500



Wat is er nieuw?

In vergelijking met de oude Dispenser 3000
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Vileda Professional is trots om haar laatste innovatie te delen, de nieuwe en verbeterde Wrapmaster® 3000 dispenser, ontworpen voor

kleine drukke keukens die veel aluminium, film en bakpapier gebruiken.

De nieuwe Wrapmaster® 3000 dispenser is ontworpen om ergonomischer, kleiner, lichter en beter te zijn terwijl de hoge kwaliteit en

betrouwbaarheid van de  bekroonde Wrapmaster® dispensers behouden blijft. 

Kleiner Lichter Beter
28% kleiner* 17% lichter* Eenvoudiger rollen vervangen*

*In vergelijking met de 3000 dispenser 



Wat is er nieuw?

In vergelijking met de oude Dispenser 4500
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De nieuwe Wrapmaster®4500 dispenser is ontworpen om ergonomischer te zijn. Hij is kleiner, lichter en makkelijker te ontgrendelen,

openen en te vullen met authentieke Wrapmaster®refills.

De nieuwe 4500 dispenser behoudt de robuuste kwaliteit van de originele Wrapmaster®4500 dispenser en biedt professionele chefs en

cateraars een veilig en moeiteloos afrolsysteem van aluminiumfolie, film en bakpapier, steeds perfect en gelijkmatig afgesneden door

het gepatenteerde verborgen mes.

Kleiner Lichter Beter
21% kleiner* 18% lichter* Eenvoudiger rollen vervangen*

*In vergelijking met de 4500 dispenser 



Belangrijke kenmerken

De nieuwe Wrapmaster®3000 en 45000 dispensers zijn eenvoudig te openen en te ontgrendelen door de nieuwe schuifslotjes aan de 

voorzijde van de dispenser.  De deksel kan eenvoudig verwijderd en teruggeplaatst worden, zodra de Wrapmaster® navulling is 

geplaatst.

De nieuwe lichtgewicht 3000 en 4500 dispensers zijn draagbaar en zijn door de handgrepen makkelijk te verplaatsen. Ze zijn eenvoudig

te reinigen en moeiteloos te desinfecteren in een professionele vaatwasser. De nieuwe dispensers behouden de hoge kwaliteit en 

betrouwbaarheid van de bekroonde Wrapmaster® dispenser range.

Eenvoudig te ontgrendelen, openen en hervullen met de Wrapmaster®

rollen

Beschermd mesblad

voor veilig afsnijden

Robuust en 

breukvrij



Belangrijkste Voordelen

Veilig

Het mesblad is afschermd zodat er veilig kan 

worden afgesneden.

Hygiënisch

Het robuuste omhulsel en alle andere

elementen zijn vaatwasmachine bestendig tot

90°C. Er is geen kruisbesmetting mogelijk.

Vaatwasser bestendig

Wasbaar in een vaatwas tot 90°C.

Bespaart tijd en geld

Verspilling wordt tot het minimum herleidt en 

dit leidt tot 20% minder verbuik van de folie in 

vergelijking met traditionele systemen.

Optimaal verbruik

De folie kan gelijkmatig worden afgesneden

op de gewenste hoeveelheid, zonder te 

kleven en te verwikkelen.



Voordelen voor de Professionele Keuken

Wrapmaster® biedt professionele keukens op vijf manieren voordelen
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Vermindert de risico's van kruisbesmetting met individuele Wrapmaster®

dispensers voor verschillende voedselbereidings- / bewaarruimten

Vermindert verspilling en verhoogt de productiviteit met een bewezen 20% 

besparing op vershoudfolie en 25% besparing op folie en bakpapier *

Vermindert het risico van onzichtbare bacterie opbouw door kartonnen afroldozen 

met een eenvoudig te reinigen en te desinfecteren Wrapmaster® dispenser die in 

de vaatwasser kan

Vermindert slechte gewoonten door een eenduidige werkstandaard te creëren voor 

het verpakken van voedsel met behulp van een Wrapmaster® dispenser

Geen snij-ongelukken door snijbladen van kartonnen afroldozen



Product informatie

Nieuwe TSU numbers

Prijzen blijven hetzelfde als de oude versie van de 30 en 45cm!



Labels/ Instructies/ Food Hygiene Stickers


